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Heartland fra Sydaustralien

| Australien er man med pa den internationale bglge. Her laves vin /i
efter moderne vinfilosofi, som tiltaler rigtig mange.
Der er smag og kraft for alle pengene.

B Heartland

I denne uge skal der anmeldes to
vine. Begge kommer fra vingarden
Heartland, der har Ben Glaetzers
som medejer. Glaetzer regnes for
at veere en af Sydaustraliens foren-
de vinmagere. Han skulle veere den
i landet, som har fiet flest vine be-
domt til over 95 points i Robert
Parkers velansete vinmagasin The
Wine Advocate. Ikke darligt! Sa for-
ventningerne var store, da jeg skulle
smage de to vine.

Forste vin var Heartlands ”Stick-
leback Reserve” fra 2009. En vin
som er lavet pa fire forskellige drue-
typer. De relativt ukendte druer
Dolcetto og Lagrein, som faktisk er
to italiensk druer, og sa de interna-
tionalt mere kendte druer Cabernet

. HEARTLAND

SHIRAZ

loas %/f

Sauvignon og Shiraz, som ogsé ny-
der stor udbredelse i Sydaustralien.
”Stickleback Reserve” er en flot
vin. Duften er flot og intens med en
anelse animalske undertoner, hvil-
ket signalerer en rustik vin. Det er
dog ikke det rustikke, der alene do-
minerer smagsindtrykket. Vinen har
en velafbalanceret syre, som giver
plads til mange forskellige smags-
nuancer. Her er smag af morke beer,
seerligt solbaer. Men ogsé jordbaer og
et svagt strejf af chokolade, er med
i smagspaletten. Og nar der hertil
leegges en god fylde, sa er der tale
om et rigtigt godt glas vin. Vinen
fas hos Bisgaard Vinhandel og hvis
man keber 6 flasker, sa kommer den
ned i 75,- kr. flasken, hvilket man
bestemt ikke foler sig snydt af. S& 5
proptraekkere er her pa sin plads.
Selv om ”Stickleback Reserve”
er en flot vin, sa overgas den af sin
storebror ”Directors Cut”. En vin
som alene er baseret pa Shiraz. Vi-
nen er lavet efter moderne vinfilo-
sofi. Megen kraft, bled struktur og
intens beersmag. Som sadan ikke
en vin, der er nem at placere geo-
grafisk. Denne type vin produceres
mange steder - specielt i de oversai-
ske vinlande. Men det skal pa ingen
made komme denne vin til skade.
Héandverket er der ikke noget galt
med. Vinen er en flot repraesentant
for den moderne og internationale
vinfilosofi. Den har ligget i 14 ma-
neder pa nye egefade. Og det kan
smages. Skal en vin for alvor tage
smag af fadlagringen, sé skal der nye
tonder til. Allerede nér tonderne har
veeret brugt én gang, halveres deres
bidrag til vinen og nér de har vee-
ret brugt tre til fire gange, ja sa bli-
ver det til ren opbevaring og deres
smagsbidrag er hurtigt til at overse.
Men her er der nye fade og det kan
smages. Vinen er narmest brun i
farven, s& man kan nemt snydes
til at tro, at den er ®ldre end den
rent faktisk er - den er fra 2009. Det
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forste, der moder n@sen, nar man
dufter til ”Directors Cut”, er en in-
sisterende duft af vanilje. Smagen
er praeget af modne blommer, ma-
ske lidt brombeer, peber og faktisk
ogsa lidt tobak. Pa plus-siden er det
specielt vinens fylde, der teeller. Skal
man imidlertid veere lidt kritisk, og
det er der plads til, nar vinen koster
150,- kr. flasken ved keb af to, sé er
det vinens lidt entydige smag, man
kan anfegte. Der er megen smag
og feerre nuancer. Det er en perfekt
vin, hvis man vil kredse lidt om gee-
sterne. Den vil givetvis ramme man-
ges smag. Sa her gar man ikke galt i
byen. 150,- kr. er mange penge for
en flaske vin, men trods prisen og
trods vinens entydighed, si gor den
sig lige netop fortjent til 5 proptraek-
kere. Sa er De til fyldig og rund vin,
sd kan den bestemt anbefales.

LIDT FAKTUELT

Stickleback Reserve,
Heartland,
Sydaustralien, 2009

Forhandles af:
Bisgaard Vinhandel, Stevring.
Pris: 89,- kr. (6 fl. til 450,- kr.)
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Directors Cut,
Heartland,
Sydaustralien, 2009

Forhandles af:
Bisgaard Vinhandel, Stevring.
Pris: 169,- kr. (2 fl. til 300,- kr.)
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